Braukessel statt Destille

ALTE BRENNEREI Im Keller des Dorfgemeinschaftshauses in Niemberg soll ein
eigenes Festbier gebraut werden.

Vereinsvorstand Jens Prinzing ist stolz auf die neu eingerichtete Brauerei.

VON CLAUDIA CRODEL

NIEMBERG/MZ - Noch sieht alles
ganz neu aus: In einem Seiten-
raum im Keller des Dorfgemein-
schaftshauses in Niemberg blit-
zen funf kleine Braumeister, Kes-
sel aus Edelstahl. Hier soll eine
kleine Brauerei entstehen, in der
der Verein Alte Brennerei sein
eigenes Bier brauen will. ,Wir ma-
chen das nicht aus kommerziellen
Griinden, sondern wollen ein
Festbier kreieren, das fiir be-
stimmte Anlédsse unseres Vereins
gedacht ist“, sagt der Vorstands-
vorsitzende des Vereins, Jens
Prinzing. Gedacht sei etwa an ein
Maibier zum traditionellen Mai-
baumsetzen, ein Kirmes-Bier und
ein Bier fiir die Vorweihnachts-
zeit. Das erste Bier soll zum Ver-
einsjubilium am 25. September
gezapft werden, ein Festbier an-
lasslich des 20-jdhrigen Be-
stehens.

Anfang der 2000er-Jahre hat-
ten sich engagierte Biirger (Alt-
eingesessene wie Zugezogene) zu-
sammengetan, um die Bausub-

, Wir machen
das nicht aus
kommerziellen
Griinden.”

Jens Prinzing
Vorstandsvorsitzender

stanz der Alten Brennerei zu ret-
ten und daraus ein Haus fiir die
Dorfgemeinschaft zu machen. Das
Gebidude, das schon seit vielen
Jahren nicht mehr genutzt wor-
den war, war in einem ruinosen
Zustand. 2003 hatte sich der Ver-
ein gegriindet. Schritt fiir Schritt
sanierte er das Gebiude, steckte
mehr als 1,5 Millionen Euro hin-
ein.

Die um 1860 gebaute Brennerei
gehorte einst zum Niemberger
Rittergut. Doch hier wurde kein
Schnaps gebrannt, sondern Spiri-
tus, der aus angeschimmeltem
Getreide oder angefaulten Kartof-
feln hergestellt wurde. Trotzdem

hétten Mitglieder des Vereins
schon seit Jahren die Idee gehabt,
das Wort ,,Brennerei® im Vereins-
namen wortlich zu nehmen und
eine kleine vereinseigene Destille
einzurichten, wie Jens Prinzing
erzihlt. Doch so einfach sei das
Brennen von Schnaps und das
Einrichten einer Schaudestille
aufgrund der Gesetzgebung und
Auflagen nicht.

»Also einigten wir uns auf eine
kleine Brauerei als Alternative®,
so der Vereinsvorstand. Nicht nur
der Raum, der vor einigen Mona-
ten noch mit Tischen und Stiihlen
Teil des Weinkellers war, wurde
umgebaut. ,Wir haben dafiir ge-
sorgt, dass alle hygienischen und
materiellen Voraussetzungen ge-
schaffen wurden, und wir haben
eine Genehmigung vom Haupt-
zollamt Sachsen-Anhalt einge-
holt“, berichtet Jens Prinzing.

Eine kleine Gruppe von Ver-
einsmitgliedern habe sich beson-
ders mit der Materie des Brauens
beschéftigt. ,Wir haben uns das
erforderliche Wissen in einem
Workshop angeeignet und alle
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amtlichen Belehrungen absolviert
wie die vom Gesundheitsamt®, er-
klart Prinzing. Auch {iber Fragen
der Biersteuer wisse man Be-
scheid. Die sei iibrigens gering.

Rund 30.000 Euro hat der Ver-
ein insgesamt in das Vorhaben in-
vestiert. Nun kdonnte man 100 Li-
ter Bier ansetzen. Milzen, Schro-
ten, Maischen, so lauten die ers-
ten Arbeitsschritte. Die Hauptgi-
rung dauere sechs bis sieben Tage,
die Nachgirung dann nochmal
rund sechs bis acht Wochen. Dann
konne der Gerstensaft in Bierfis-
ser abgefiillt werden, so der Ver-
einschef. Der gesamte Prozess
werde iibrigens digital gesteuert.

Prinzing und die anderen
Niemberger Neu-Brauer haben
sich fiir die Arbeit im Braukeller
Lederschiirzen mit Namensauf-
druck beschafft. Sie freuen sich
schon auf das erste Selbstgebrau-
te. Und zum Vereinsgeburtstag, so
hoffen sie, konnen auch die Jubi-
laumsgéste ein hoffentlich
schmackhaftes Bier aus der eige-
nen Vereinsbrauerei in Niemberg
genieflen.


http://www.ferienspasspass.de
http://ckeln.In
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